CAFE CALIENTE

Espresso 2.25 Flatwhite 3.25
Americano 2.50 Moka 3.25
Macchiato 2.40  chocolate caliente 3.00
Cortado 2.40 V60 3.00
Cappuccino 2.90 i

. .. Bombodn 3.00
Cappuccino vainilla 3.25 i
Latte 3.95 Macchiato Nutella 3.85
Latte vainilla 3.60

CAFE FRIO

Frappuccino 3.75 Moka frio 4.00
Caramel frap 4.50 Chocolate frio 3.50
Latte frio 3.50 Viethamita 4.50
Latte frio vainilla 4.00 Filtrado frio 3.50
Affogato 3.50

Vainilla / chocolate

MILKSHAKES

|
Vainilla / Chocolate 4.75 Coffee shake 5.50

Helado de vainilla o chocolate
+ espresso

JUGOS / OTROS
I ——
Verde 3.50 Limonada imperial | 3.75
Naranja, pifia, espinaca, chia Sabores: Albahaca / frutilla
/ jengibre / hierba buena /
Morado 3.50 solo 1limén
Mora, naranja, banano
Tropical 3.50 Agua sin gas 1.35
Papaya, pifia, banano
Papaya 3.80 Guitig 1.50
Jugo naranja Peq 2.00 Batido de nueces 3.95
Leche de almendras,
Jugo naranja Gr 3_50 banano, nueces y canela

ALCOHOL D

Bajamar 3.50
Lager / APA / IPA / Stout/ Scotch

Alta vista vive classic malbec (tinto) 5.50

Fabiano pinot grigio (blanco) 5.50

Botella de vino blanco o tinto 18.00

Copa de sangria 6.00

SANDUCHES/OTROS

Caprese 7.00

Queso fresco, pasta de tomates
deshidratados, tomate y albahaca
fresca

Grilled cheese 7.00

Dos tipos de quesos fundidos
a la plancha jamén + 0.85

tomate + 0.25

Grilled cheese dulce 7.50
Grilled cheese en pan dulce y
un side de mermelada

P&P 8.95

Doble hamburguesa de cerdo sazonada

con especias, pickles, queso emmental,

huevo frito, mostaza dijon, en
pan brioche

Gallo pinto 7.95

Plato tradicional de Centroamérica,
consiste en una combinacién de arroz
y frijoles, estilo costarricense con

Salsa Lizano, huevos fritos, aguacate,

salchichas de cerdo y pico de gallo

Pollo mechado 7.50

Pollo mechado en salsa casera de
tomates, tocino, aguacate, lechuga
y mayonesa, servido en nuestro pan
brioche

Club 8.75

Tocino, aguacate, jamén virginia,
espinaca, tomate, queso fundido,
pickles, mayonesa

Quiche de acelga 3.75

Waffles 7.50

Servidos con crema batida,
uvillas, fresas y arandanos,
bafiados en salsa de frutos rojos

Tostadas francesas 7.00

2 tostadas francesas hechas en
nuestro pan de molde artesanal

H & C Muffin 3.75

Muffin con queso manchego,
mozzarella y jamén virginia

TORTILLAS DE VERDE

3.00
5.00

Tortilla de verde

Tortilla de verde
y huevos al gusto

Tortilla extra queso 4.00

Tortilla de verde, queso derretido

FRUTAS

Pepa 4.50

Tortilla de verde, un huevo frito
y side de salprieta

Mechada 5.50
Tortilla de verde y saldn mechado
Comuna 7.50

Tortilla de verde, un huevo frito,
salén mechado, aguacate y salprieta

Bowl #1 5.95

Frutilla, uva, pifia, banano, arandanos
deshidratados, granola, miel de abeja.

Escoge un sabor de yogurt: natural,
rosas O mango.

Acai bowl 6.95

Ac¢ai, granola, frutilla, uva,
banano, topping de mantequilla de
mani o miel.

DESAYUNOS COMPLETOS

593

Huevos al gusto con o sin vegetales

(cebolla, espinaca y tomate) tortilla
de verde, café (americano / cappuccino)

o chocolate, jugo de temporada

8.00

Pide los huevos con jamén +0.85

Pidelo sin jugo

Tostadas francesas

2 tostadas francesas hechas en nuestro

pan de molde artesanal, café

(americano / cappuccino) o chocolate,

jugo de temporada

Pidelo sin jugo

7.25
9.00

8.25

ENSALADAS (apartirdelas12md)

Quinua 8.50 Camaron 10.00

Mix de hojas verdes, quinua y Mix de hojas verdes, zanahoria,

lentejas al dente combinadas. col morada, pimiento rojo, brotes,

Pimientos, berenjenas y zuquini hojas de cilantro y yerbabuena,

asados, tomates, queso feta y nueces. camarones a la plancha sazonados

Aderezo de albahaca. con jengibre, ajo y soya. Aderezo
9.00

Hummus agridulce de mantequilla de mani.
Mix de hojas verdes, hummus
de garbanzo y remolacha. Tomates
cherry, esparragos al grill y pollo
dorado sazonado con curcuma y ajo.

SIDES / PORCIONES
]
Huevos (x2) 2.00
Salchichas de cerdo (x3) 2.95
Pan tostado 1.25
Tocino 1.50
Queso 0.80
Salprieta 0.50
Jamon 0.85
Aguacate 1.00
Nutella 1.00
Miel de abeja 1.00
Crema batida 0.75
POSTRES
1
Torta de zanahoria 2.50
Cake limén + jengibre 2.50
Cake de naranja 2.50
Cheese cake 3.70
Toppings: Frutilla,

maracuya, mora

Muffin 2.50
Banano + chocolate 55%

Brownie 2.50
Con chocolate al 70%

Brownie con helado 3.75
Galleta chocochip 1.00
Mix chocolate al 55% y 70%

3 chocochips 2.75
Rollo de canela 3.00
Con nueces y frosting

de queso crema

Tiramisu 3.70
Tres leches 3.50



TE CALIENTE
]

Negro
Verde

Frutos rojos

aaaaaaaaa
oooooooo

, manzana, arandanos, hibisco,
ueta

Matcha latte

TE FRIO

Frutos rojos

aaaaaaaaa
oooooooo

, manzana, arandanos, hibisco,
ueta

Matcha latte frio

Los precios incluyen impuestos, aceptamos pagos con tarjeta a partir de $5.00,

HORARIO
LUNES A DOMINGO
08:00 A 21:00
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